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Lo chef East Lombardy, aeroporto di Bergamo
Serglo Carboni dedica un piatto alla rassegna

B Ricotta di capra, Provolone Valpa-
dana dop, zucca, mostarda di Cremo-
na, amaretti e pancetta stagionata: so-
no gli ingredienti del piatto creato da
Sergio Carboni, (nellafoto), chefdella
Locanda degli Artisti di Cappella de’
Picenardi, che per tutto il mese di
maggio saraservito al Winegate 11, al-
I'interno della nuova food court ‘Ttaly
loves food’ situata nell'area partenze
all'aeroporto di Milano Bergamo. «Il
piatto si chiama gnocchi a sfera di ri-
cotta di capra con fonduta di provolo-
ne Valpadana dop, vellutatadizuccae
pancetta croccante» precisa Carboni
che ¢ anche ambasciatore dijEast
Lombardy per il territorio di Cremona.
«Eunpiattochedatempoéincartaal-
la Locanda degli Artisti — aggiunge lo
chef - realizzato con i prodotti della
Lombardia Orientale - Regione Euro-
pea della Gastronomia 2017: la ricotta
vienedaunallevamentodi capre vici-
no al ristorante; il provolone Valpada-
na dop e la pancetta sono a loro volta
rappresentative del territorio per una
ricetta che racchiude i legamicon le

.nostre tradlgﬁom»

Tutti { viaggiatori in partenza verso le
destinazioni internazionali potranno
gustare il piatto che sarariprodottofe-
delmente dalla brigata di cucina del
WineGatell con la supervisione dello
chefVittorio Fusari. L'iniziativa coin-
volge una staffetta di 8 chef che dal
mesediaprile 2017 finoamarzo2018si

altemeranno proponendfy ognuno il
proprio signature dish realizzato a
partire dalle migliori materie prime
del territorio della Lombardia Orien-
tale. Ogni mese sara dunque possibile
gustare un piatto di cucina d’autore
nel contesto del piti ampio program-
ma divalorizzazione della Regione
Europea della Gastronomia 2017 pro-
mosso ingollaborazione con il Con-|
sorzio Tutela Franciacorta e Acqua
Panna - S.Pellegrinopartnerstrategici
delprogetto globale East Lombardy.
«Siamo lieti di salutare I'arrivo dello
chef Sergio Carboni in rappresentan-
za della provincia di Cremona, terri-
torio che in larga parte rientra nella
catchment area dell’aeroporto di Mi-
lano Bergamo - dichiara Matteo Bai,
direttore commercialenonaviationdi
SACBO —. 1 viaggiatori in partenza di-
mostrano diapprezzare sempre piule
proposte gastronomiche di Italy Lo-
ves Food in un contesto che si é sgan-
ciato definitivamente dal concetto di
pura area di transito, per assegnare al
terminal passeggerila funzione di
rappresentanza delterritorio in senso
esteso». '
«L’attribuzione del riconoscimento
europeo a East Lombardy — sottolinea
il direttore scientifico Roberta Gari-
baldi — costituisce un’opportunita ec-
cezionale perfar conoscereun territo-
rio ricco sotto il profilo enogastrono-
mico oltre che turistico e culturale. Si

tratta di una chance che puo aprire ai
nostri prodotti una @pestra interna-

zionale come dimostra I'iniziativa in
€Ors0 in aeroporto che & solo la prima
di una lunga serie che proseguiraa
maggioconilprimodei4 grandieventi
inediti aperti al pubblico su territo-
rio».

Lunedi 15 maggio al teatro Ponchielli &
infatti in programma una serata unica
dal titolo A cena con il Maestro, un’oc-
casione in cui, per la prima volta, sette
chef - Paco Magri, Marina Morelli,
Roberto Magnani, Gianpaolo Fenoc-
chio, Stefano Fagioli e Nicolo Pozzoli
oltre ai pastry chef della pasticceria
Dossena - saliranno sul palco dello
storico teatro cremonese. La serata
coniughera il meglio della offerta ga-
stronomicadel territorioconlagrande
musica, interpretata dalla violinista
giapponese Lena Yokchama che suo-
nera il prezioso violino Vesuvio 1727C
uno degli ultimi capolavori di Antonio
Stradivari.

La serata & in prevendita sul sitojéa=
stlombardy.it

Oltre alla promozione sul territorio
nazionale continualadivulgazione al-
I'estero: lunedi 8 maggio Roberta Ga-
ribaldi partecipera al World Forum on
Gastronomy Tourism di San Sebastian
nei Paesi Baschi intervenendo, unico
relatore italiano, sul tema del turismo
sostenibile e illustrando lo sviluppo
del progetto East Lombardy e I'inno-
vativo modello direte e collaborazio-
neche si}sta costituendosul territori{é
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